
Primo

Menu cena
SAN VALENTINO

Antipasto
Trilogia di mare:

-Tonno rosso con mango, anacardi e cerfoglio
-Salmone marinato con arancia, pinoli e aneto

-Baccalà mantecato con grissini al nero e erba cipollina

Riso mantecato al lime e barbabietola con crudità di
ricciola e pistacchi

Secondo
Polpo scottato su mousse di broccolo verde, pomodori

infornati, olive e zenzero rosa

Dolce
Cremoso al cioccolato Guanaja 70% con lamponi e

crumble di cacao


